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Daha saglikli yarinlar icin bugln daha saglikli beslenmeliyiz bilinciyle yola ¢iktik.

Ulkemiz sahip oldugu zengin iklim ve toprak cesitliligi sayesinde diinya capinda
meyve ve sebze yetistirme potansiyeline sahiptir. Kurune Gida olarak tlkemizin
her kdsesinde yetisen sebze ve meyvelere mevsiminde ulasip tesisimize
getirmekteyiz. Urlinlerimizi hicbir katki maddesi olmayan organik sertifikall
Ureticilerimizden tedarik etmekteyiz.

Urlinlerimiz temiz, saglikli ve hijyenik olarak kapali ortamlarda kurutulmaktadir.
Kuru Gida isleme Teknoloijisi sistemiyle giines ve acik hava olmadan kurutulan
drtnlerde toz, mikrop ve kif ihtimali ortadan kalkmaktadir. Herhangi bir gida

boyasi ve katki maddesi icermemektedir.

Sagliga faydalarindan dolayi son zamanlarda kuru gidalara talep oldukca
artmistir. Meyve ve sebze olmak Uzere pek ¢ok ¢esidi bulunmaktadir.
Kurutulmus trinlerimiz herhangi bir gida boyasi ve katki maddesi
icermemektedir.

Kalite, tat ve besin degerlerinin en iyi korundugu ve dogal yéntem olan kurutma
islemi sayesinde UrlUnlerimizin tim dinyaya ihracati yapiimaktadir.

Kurutulmus meyve ve sebzelerimizin en dnemli 6zelligi gluten ve seker
icermeyip vegan olmasidir. Tim bu 6zellikleri sayesinde Kurune Gida urtnleri

saglikli yasam icin ideal beslenme tlradur.
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Kurutulmus gida dridnleri, taze gidalara gére daha dayaniklidir ve uzun sire

saklanabilirler. Bu nedenle, ¢esitli yemek tariflerinde, atistirmaliklarda, kampcilik
veya seyahat sirasinda kullanish bir alternatif olabilirler. Kurutulmus gida
uretiminde kullanilan malzemelerin taze ve kaliteli olmasi, hijyen kurallarina
uyulmasi, dretim surecinde kullanilan yéntemlerin uygunlugu gibi cok 6nemlidir.
Kurune Gida olarak ilk ginden beri Uretimlerimiz, butin bu hususlara buylk
onem godstererek yapilmaktadir. Kurune Gida; taze, kaliteli ve saglkli Grinler
sunmak icin calismaktadir. Musteri memnuniyeti bizim i¢in her zaman
onceliklidir ve Urunlerimizi en yuksek kalite standartlarinda Gretmek icin

elimizden gelenin en iyisini yapmaktayiz.




Kurutulmus gidalarin kalitesi,
Uretim asamasinda kullanilan
malzemelerin kalitesine ve Uretim
surecine baglhdir. Bu nedenle,
firmamiz, en taze, dogal ve kalitel
malzemeleri kullanarak, hijyenik bir
ortamda uretim yapmaktadir.
Urlinlerimiz, kalite kontrol
sureclerinden gecirilerek,
musterilerimize en yUksek kalitede

sunulmaktadir.

Firmamizin Grdn yelpazesi genis bir

yelpazede kurutulmus gidalar U ru f ‘e ri 1) iZ

kapsamaktadir. Urlinlerimiz; 6zenle

secilmis kaliteli malzemelerden
uretilerek, musterilerimize taze ve
~n

lezzetli bir alternatif sunmaktadir.
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Atistirmaliklar, kahvaltiliklar, tathlar

gibi farkl kategorilerde i j |
kullanilabilen Grinlerimiz, \

musterilerimizin farkl intiyaglarina

cevap vermektedir. B e

‘ \ izm et‘eri m iZ Musteri memnuniyeti, bizim igin
her zaman onceliklidir. Bu

nedenle, musterilerimize

1 . sundugumuz hizmetlerimiz, Grin
: !
ﬂ\\ - kalitemiz kadar 6nemlidir. GlUvenli
’ \g‘ t‘ ve hizl teslimat, kolay 6deme
- .
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yontemleri ve musteri hizmetleri
ekibimiz, musterilerimizin

ihtiyaclarini karsilamak igin
- FhJ

hazirdir.
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Kuru gida tasimaciligi nakliye firmalar icin bilgi ve 6zel ekipman gerektiren
tasimacilik taradur. Kuru gidalarmiz belli sicakliklarda ve hijyenik ortamda
istenilen yere goturalur. Kuru gida Grtnlerimizin ezilmemesi kutularimizin hasar
almamasi titiz ve 6zenle nakliye isleminin gerceklesmesi bizim i¢in hayati onem

tasimaktadir.

Aldigimiz énlemler ile son derece hassas belli 1si ve nem derecelerine bagli

kalarak tasimaciligimizi gerceklestirmekteyiz.

Paketleme islemini modifiye atmosfer paketleme olarak bilinen yoéntemle
yapmaktayiz. Bu yontem Urun kalitesini ve raf dmrini uzatan 6zel paketleme
teknigidir. Bu sayede Urlnlerimiz 2 yil raf d&mrU ile uzun sire dayanikli
kalmaktadir. Azot gazi paketleme isleminde dncelikle paket icindeki oksijen
seviyesini minimize ederek Urinun bozulmasina engel olmakta ve tGrinun
renginin dokusunun ve besin degerlerinin korunmasinda son derece etKkili rol

almaktadir.

KURUNE

GIDA
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Son zamanlarda kullanimi oldukc¢a artmistir Kurutulmus cilek taze
cileklerin suyunun tamamen cikarilip kurutulmasi ile elde edilir. Bu

islem sirasinda besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus cilegi salata, yogurt, granola ya da tatl ve keklerinize
katarak eksi ve tatl haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Cilegin Faydalari

Kani temizler. Sakinlestirici etkiye sahiptir,

stresi azaltir. Dis etlerini glclendirir, agiz

kokusunu giderir. Romatizma ve karaciger

rahatsizliklarina iyi gelir. Etkili bir

@@ antioksidan olmasi sebebiyle bagisiklik

sistemini guclendirir.
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Kurutulmus elma taze elma kullanilarak elmalarin suyunun

tamamen cikarlp kurutulmasiyla elde edilir. Kurutulma
sonucunda 10 kg elma kullanilarak 1 kg kuru elma elde edilir.
Suyu alindiktan sonra meyvenin 6z kismi kalir boylece besin

degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus elmayi salata, yogurt, granola ya da tath ve
keklerinize katarak eksi ve tatl haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Elmanin Faydalan
Elmada C, A, K, B6 ve E vitaminleri bulunur. C

%‘ vitamini besinler yoluyla saglanmalidir. Yorgunlugu
‘5&& azaltmaya yardimci olur, sinir sisteminin duzgln
A calismasi ve bagisiklik savunmasi i¢in gereklidir,
:J @@ demir emilimini artinir. icerisinde bulunan
~ \ polifenoller sayesinde antioksidan

E
R szelliklere sahiptir.




Kurutulmus armut, taze armudun kurutulmus halidir. Kurutma
islemi sonucu 7 kg armuttan 1 kg armut kalmaktadir. Suyu
alindiktan sonra meyvenin 6z kismi kalir boylece besin degerleri
korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus armudu salata, yogurt, granola ya da tatli ve
keklerinize katarak eksi ve tatl haliyle kullanabilirsiniz.

Armudun faydalari insan sagligi agisindan énem
arz eder. A,B,C ve K iceren armut, ayni zamanda
onemli bir lif kaynagi olarak éne cikar.

Kalsiyum, potasyum, demir, magnezyum,
sodyum, folik asit ile bakir manganez de
barindirmasi bu meyvenin tuketilme

sebeplerinden bir tanesidir.
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Kurutulmus muz, taze muzun kurutulmus halidir. Kurutma islemi sonucu
8 kg muzdan 1 kg muz kalmaktadir. Kurutma ile taze Grindeki su orani
minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z kismi kalir bdylece besin

degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus muzu yogurt, granola ya da tatli ve keklerinize katarak cesitli
sekillerde kullanabilirsiniz.

Muz zengin potasyum icerigiyle elektrolit

dengesinin korunmasini saglar. Ayni

zamanda icerigindeki potasyum,

magnezyum ve kalsiyum mineralleri

sayesinde kas kramplarinin ve agrilarinin

@@ azalmasina yardimci olur. Yag ve
kolesterol icerigi olmayan

muzun enerji degeri
yuUksektir.




Kurutulmus kivi, taze kivinin kurutulmus halidir. Kurutma islemi sonucu 6
ile7 kg kividen 1 kg kivi elde edilmektedir. Kurutma ile taze Grindeki su
orani minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z kismi kalir bdylece

besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus Kiviyi yogurt, granola ya da tath ve keklerinize katarak cesitli

sekillerde kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Kivinin Faydalari

Meyveler arasinda vitamin ve mineral icerigi yiksek
olanlardan biri olan kivi, saglk tUzerinde de pek ¢cok
faydayi beraberinde getirir. Bitkilerde bulunan ve
fitokimyasal bilesenler olarak adlandirilan bir grup
o bilesen gerek antioksidan gorevi Ustlenerek
j @@ gerekse vlcutta ¢esitli metabolik sUreclerde
\ gorev alarak sagligi olumlu etkiler. Kivi
S ise bu bilesenler acisindan ¢ok
iyi bir kaynaktir.




Kurutulmus visne, taze visnenin kurutulmus halidir. Kurutma islemi
sonucu 6-7 kg visneden1 kg visne elde edilmektedir. Kurutma ile taze
drtindeki su orani minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z kismi kalir
bdylece besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir. Saglikli
beslenmenin her adiminda, yogurt, granola ve muslilerinizde ve

keklerinizde tath ve eksi haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Visne Faydalari

Visne Ulkemizin en genis cografyaya yayilan

meyvelerinden biridir. Vitamin A, K, C, Fosfor,

| Potasyum, Kalsiyum, Demir ile zengin vitamin ve

\ mineral destegi saglar.




Kurutulmus kiraz, taze kirazin kurutulmus halidir. Kurutma islemi sonucu
5 kg kirazda 1 kg kiraz elde edilmektedir. Kurutma ile taze Griindeki su
orani minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z kismi kalir bdylece

besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Saglikl beslenmenin her adiminda, yogurt, granola ve muslilerinizde ve

keklerinizde tath ve eksi haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Kirazin Faydalan

Kirazin besin degeri oldukca ylksek olup

| mineral bakimindan zengindir. C vitamini
\ ve antioksidan acisindan oldukca
faydali bir besindir. iltihaplanmayi
azaltarak, kalp sagligini korumaya

7
Q@ yardimci olur ve uyku diuzeninin
_. lyilesmesine katki saglar.
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Kurutulmus seftali, taze seftalinin kurutulmus halidir. Kurutma islemi
sonucu 8 ile10 kg seftaliden 1 kg seftali elde edilmektedir. Kurutma ile

taze Urindeki su orani minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z
kismi kalir boylece besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir

Kurutulmus seftaliyi salata, yogurt, granola ya da tatli ve keklerinize
katarak eksi ve tatli haliyle kullanabilirsiniz

Kurutulmus Seftalinin Faydalari

Seftali, kayisi, erik, nektarin ve kiraz gibi ¢ekirdekli

meyve ailesinin Uyesi olarak bilinmektedir. Seftali

\ genellikle sicak iliman bolgelerde yetismektedir.
Seftali lezzetli olmasinin yani sira sagliga birgok

: faydasi bulunur. Seftali icerigindeki vitaminler
_' @@ sayesinde sindirim sistemini destekler, bagisiklik
\ sistemini guclendirir ve saglikh bir kalp

TR icin fayda saglar.
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Kurutulmus portakal, taze portakalin kurutulmus halidir. Kurutma islemi
sonucu 7 ile 10 kg portakaldan 1 kg portakal kalmaktadir. Kurutma ile
taze Urindeki su orani minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z
kismi kalir bdylece besin degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus portakall salata, yogurt, granola ya da tatl ve keklerinize
katarak eksi ve tatl haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Portakalin Faydalari

Portakal icerdigi C vitamini sayesinde hlicre hasarini
engeller, kansere neden olan serbest radikaller ile
savasir. Bagisiklik sistemini destekler ve
mikroorganizmalara karsi korur.
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Kurutulmus mandalina, taze mandalinanin kurutulmus halidir. Kurutma
islemi sonucu 8-10 kg Mandalinadan 1 kg mandalina elde edilmektedir.
Kurutma ile taze Urlindeki su orani minimum hale gelir. Suyu alinan
meyvenin 6z kismi kalir bdylece besin degerleri korunur ve lezzeti

yogunlasir.

Saglikl beslenmenin her adiminda, yogurt, granola ve muslilerinizde ve
keklerinizde tath ve eksi haliyle kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Mandalina Faydalari

Mandalina; guzel kokulu, C vitamini, antioksidanlar
acisindan zengin bir kis meyvesidir. Potasyum ve
B-kompleks vitaminleri gibi diger vitamin ve

= 1y
I =

) mineralleri de igerir. Mandalina ve kabuklari,
j '\\ bircok hastaliga karsi koruma saglar. Kurutma
| \ Islemi sonucu tim meyve sebzelerde
Bl vitaminler ve etken maddeler

taze haline oranla ¢ok daha

fazla yikselir.




Kurutulmus nar, taze narin kurutulmus halidir. Kurutma islemi
sonucu 5 kg nar tanesinden 1 kg nar tanesi elde edilir. Suyu
alindiktan sonra meyvenin 6z kismi kalir boylece besin

degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Kurutulmus Nar Faydalari

Yapilan arastirmalar, narin kalp damar

saghgini korudugunu, kan basincini, kotu

kolesterollU ve kan sekerini dlstrdigini

gSstermistir. icerigindeki C, A ve E

| vitaminleri sayesinde gérme sagligini da
4 desteklemektedir. Nar suyundaki B ve
| C vitaminleri cildin sagligina ve

guzelligine katkida bulunur.
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Kuru ananas, icerdigi demir bilesenleri sayesinde cilde

purlizsiz ve canh bir gérinim kazandirirken, icerdigi

kalsiyum ile genel olarak daha glclu saglari, daha guclu

tirnaklar ve kemik sagligini destekleyen bir besindir.

Kurutulmus ananasta bol miktarda A vitamini vardir. Bu

nedenle g6z sagligi icin dnemli bir yere sahip oldugu

soylenmelidir. Kurutulmus ananas B vitamini

icerdiginden vucuttaki hicrelerin

cogalmasini saglar. icerdigi C vitamini ile

tum vicutta ciltte kolajen olusumuna

' fayda saglar ve yaslanmayi geciktirir.
L& Kisinin sindirim sistemine fayda saglar
ve bagirsaklarin daha hizli calismasini
saglar. Boylece kisideki fazla kilolarin
atilmasina da yardimci olur.
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Kurutulmus trabzon hurmasi, taze trabzon hurmasinin kurutulmus
halidir. Kurutma islemi sonucu 5-7 kg trabzon hurmasindan 1 kg
trabzon hurmasi elde edilmektedir. Kurutma ile taze Urindeki su orani
minimum hale gelir. Suyu alinan meyvenin 6z kismi kalir bdylece besin
degerleri korunur ve lezzeti yogunlasir.

Saglikl beslenmenin her adiminda, cay ve
kahvelerinizin yaninda granola ve maslilerinizde, kek

ve kurabiyelerinizin icinde kullanabilirsiniz.

Kurutulmus Trabzon Hurmasi Faydalari
GuUclu bir antioksidan olan meyve vicut direncini
artirarak hastaliklara karsi vicudu korur.

@\@ Ozellikle soguk alginhigi, grip ve nezle gibi
: hastaliklardan ve kanserden
KU f: EAN E koruyucu 6zellikleri oldugu

saptanmistir. Bu sebeple
son zamanlarda kullanimi
oldukcga artmistir.




<uitur Mantan

Kurutulmus kaltir mantari, taze kaltir mantarinin kurutulmus halidir.
Kurutma islemi sonucu 10-15 kg istiridye mantarindan 1 kg kaltur
mantari kalmaktadir. Kurutma ile taze triindeki su orani minimum hale
gelir. Suyu alinan mantarin 6z kismi kalir béylece besin degerleri 6zellikle
vitamin ve protein degerleri ylkselir.

Kurutulmus Kultur Mantarinin Faydalari

lyi bir mineral, lif ve vitamin icerigine sahiptir.

Bunun ile birlikte antioksidan icerir. Az kalorili

ve iceriginde az yag bulunur. Bu yizden kilo

i verdirmede oldukca etkilidir. YUksek beta-
g glukan icerigi sayesinde tokluk hissi
A oldukga fazladir ve kandaki kolesterol
) seviyesini dengeler.
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Stiridye Mantar

stiridye mantari dogada yetisen ve yenilebilen mantar
tdrlerinden bir tanesidir. Protein orani yuksektir.

Kurutulmus istiridye mantari, taze istiridye mantarinin
kurutulmus halidir. Kurutma islemi sonucu 10-15 kg istiridye
mantarindan 1 kg istiridye mantari kalmaktadir. Kurutma ile
taze Urlndeki su orani minimum hale gelir. Suyu

alinan mantarin 6z kismi kalir bdylece besin degerleri
Ozellikle vitamin ve protein degerleri yukselir.

Kurutulmus istiridye Mantarinin Faydalar
stiridye mantarinin faydalarini saymakla
bitiremeyiz arkadaslar. Kultur mantarlari

icerisinde en rahat bulup afiyetle tiketeceginiz

@@ bir mantar olup en zehirsiz ve dogal olan
mantarlardan biridir.
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Sadlkll Kurutma

Saglikli kurutma, kurutulmus meyve isinde énemli bir faktdrdir. Bu yontem,
meyvelerin dogal besin degerlerini ve lezzetlerini koruyarak tlketiciye sunmayi
amagclar. Saglikh kurutma sureci, meyvelerin nemini hizli ve kontrolll bir sekilde
uzaklastirarak bozulmayi onler. Boylece, vitaminler, mineraller ve antioksidanlar
gibi degerli besin 6geleri kaybolmaz. Ayrica, saglikli kurutma yéntemi disuk
sicaklikta gerceklestigi icin, meyvelerin dogal tatlarn ve renkleri de korunur.
Saglikh kurutma, hem saglikli beslenmeyi destekleyen hem de uzun sire taze
kalabilen besleyici atistirmaliklar sunan kurutulmus meyvelerin Uretiminde
onemli bir adimdir.

Saklama Kosullan

Kurutulmus meyveleri saklarken, nemden ve isiktan uzak bir ortam tercih
edilmelidir. Nem, kurutulmus meyvelerin tzerinde kiflenmeye yol agabilir, bu
nedenle nemli ortamlardan kacginilmalidir. Ayrica, gines 1sig1 kurutulmus
meyvelerin renklerinin solmasina ve besin degerlerinin azalmasina neden
olabilir, bu ylzden serin ve karanlik bir yer secilmelidir. Kurutulmus meyveler,
hava almayan sizdirmaz bir kapta saklanmalidir. Hava ile temas kurutulmus
meyvelerin nemini geri kazanmasina ve bozulmasina yol acabilir. Saklama
kabinin sikica kapatildigindan emin olunmalidir. Son olarak, kurutulmus
meyveler oda sicakliginda saklanmali ve herhangi bir kokuya maruz
kalmamalidir. Dogru saklama kosullari saglandiginda, kurutulmus meyveler

tazeligini ve lezzetini uzun sure korur, saglkli atistirmaliklar olarak tUketilebilir.
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/engin ve Yogun
Aroma

Kurutma sureci, meyvelerin suyunun uzaklastirilmasiyla gerceklesir ve bu sureg

meyvelerin dogal tatlarini ve aromalarini yogunlastirir. Kurutulmus meyvelerde
yogun aroma, tUketicilerin bu UrUnleri tercih etmelerinin baslica nedenlerinden
biridir. Kurutma sireci, meyvelerin igerisinde bulunan dogal sekerlerin
konsantre olmasini saglar, bu da meyvelerin tatlarini daha da zenginlestirir.

Yogun aroma, kurutulmus meyvelerin tathhigini ve lezzetini artirirken, tiketicilere

doyurucu ve keyifli bir atistirmalik deneyimi sunar.

Hijyen Kosullarn

Uretim siirecinde hijyen standartlarina uyulmasi, Uriinlerin giivenli ve saglikli bir
sekilde tuketiciye sunulmasini saglar. Temiz ve hijyenik bir Gretim ortami,
mikroorganizmalarin Urlnlere bulasmasini dnler. Personelin el hijyenine dikkat
edilmesi, hijyenik eldiven ve kiyafetlerin kullanimi, ekipman ve yizeylerin dizenli
olarak temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi gibi adimlar hijyen kosullarinin
saglanmasina yardimci olur. Ayrica, meyvelerin dogru sekilde yilkanmasi ve
islenmesi, potansiyel kontaminasyon riskini azaltir. Ambalajlama sirecinde de
hijyenik malzemelerin kullaniimasi ve hijyenik kosullarin korunmasi blyidk énem
tasir. Hijyen kosullarina dikkat edilerek Uretilen kurutulmus meyveler, tuketicilere
guvenilir, saglikli ve hijyenik bir segcenek sunar.
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K<IMmyasalsiz
Organik Urunler

Dogal tarim yéntemleriyle yetistirilen meyveler, pestisitler, bécek ilaclar veya

sentetik glbreler gibi kimyasal maddelere maruz kalmadan blyimektedir. Bu,
meyvelerin saglikli, dogal ve besleyici 6zelliklerini korumasini saglar. Meyvelerin
dogal buylime ddngusune saygl duyarak, topragin dogal besin degerlerini
koruyor ve gevreye minimum etki sagliyoruz. Kimyasal kullanmadan
yetistirdigimiz meyveleri kurutarak, tiketicilere saf, dogal ve saglkli bir
atistirmalik secenegi sunuyoruz. Kalite ve guvenilirlik standartlarini karsilamak
icin, dogal yontemlerle yetistirilen meyveleri titizlikle secerek ve isleyerek,

besleyici ve lezzetli kurutulmus meyveler Uretiyoruz.




Ozel olarak mevsiminde toplanan, tamamen dogal ve sertifikali meyve ve
sebzelerimizi 6zenle tedarik ediyoruz. Cesitli kullanimlar icin mikemmel tat ve
lezzette genis bir meyve ve sebze yelpazesi sunuyoruz. Kuru meyve ve sebze
urtin gesitliligini siz degerli musterilerimizin isteklerine gbre artiryoruz.

Saglikh ve dogal ikramlar ya da besleyici atistirmaliklar arlyorsaniz kuru meyve
ve sebzelerimizden vazgecemeyeceksiniz. Meyveden su alindiginda, besinler
daha da konsantre hale gelir ve bu kuru meyveleri saglikh bir se¢im haline
getirir. Kurutulmus meyve ve sebzeler tadiyla ve rengiyle ylksek besin
degerine sahiptir.

Daha saglikli beslenme secenekleriyle sizin talep ettiginiz trtnleri dikkate
aliyor ve sizin icin tedarik ediyoruz. Meyve ve sebze cesitliligimizi bu
dogrultuda artirmayi hedefliyoruz.

Amacimiz her zaman daha saglikli GrUnler ile saglkli yasama katkida
bulunmak. Daha ¢ok kuru meyve ve sebze ile daha besleyici ve saglkli Grtnler
elde etmeyi istiyoruz. Bunun igin sizin istek ve tercihleriniz bizim
onceligimizdir. Hangi meyve ve sebze kurusunu istediginizi siz séyleyin biz
Kurune Gida glvencesiyle dogrudan teslim edelim.

Sitemizde yer almayan bir meyve ya da sebze cesidi isterseniz Ozel Siparis
kismindan bizlere ulasabilir, ihtiyaciniz olan meyve/sebzelerin kurutulmus
hallerini bizden talep edebilirsiniz!



KURUNE GIDA TARIM BiLiSiM
ITHALAT iHRACAT LTD. STi.

DAGYAKA MAH. 2033 CAD. NO: 2 A KAHRAMANKAZAN/ANKARA/TURKIYE

ISO 9001:2015

Kapsam/Scope

BASKA YERDE SINIFLANDIRILMAMIS CESiTLi GIDA URUNLERI IMALATI
(CABUK BOZULAN HAZIR GIDALAR, PEYNIR FONDULERI, SEKER SURUPLARI
VB. DAHIL)

MANUFACTURE OF A VARIETY OF FOOD PRODUCTS NOT ELSEWHERE
CLASSIFIED (INCLUDING PERISHABLE CONVENIENCE FOODS, CHEESE
FONDUES, SUGAR SYRUPS, ETC.)
IAF Kod: 3

Bu sertifika ile yukarida ads gegen kurulusun Kalite Yénetim Sistemi gerekliliklerini karsiladig tasdik olunur.

“This i to certify that the ‘ompany uality

Belge NO / Certification Number XXX
flk Kayit Tarihi / Date of Initial Reg. :5.06.2023
Basim Tarihi / Date of Certificate: :5.06.2023
Gegerlilik Tarihi / Date of Expiry :4.06.2024
Bu senii yida enaz | o
basanlgesmesi &

“This centificate s

Genel Mildir / General Manager

KURUNE GIDA TARIM BiLiSiM iTHALAT
iHRACAT LTD. STi.

DAGYAKA MAH. 2033 CAD. NO: 2 A KAHRAMANKAZAN/ANKARA/TURKIYE

ISO 22000:2018

Kapsam/Scope
BASKA YERDE SINIFLANDIRILMAMIS CESITLI GIDA URUNLERI iIMALATI (CABUK
BOZULAN HAZIR GIDALAR, PEYNIR FONDULERI, SEKER SURUPLARI VB. DAHIL)

MANUFACTURE OF A VARIETY OF FOOD PRODUCTS NOT ELSEWHERE CLASSIFIED
(INCLUDING PERISHABLE CONVENIENCE FOODS, CHEESE FONDUES, SUGAR SYRUPS,
ETC.)

Bu sertifika e yukanida adi gegen kurulusun Gida Giivenligi Yonetim Sistemi gerekiliklerini karsiladhg: tasdik olunur.

“This is o crtify that pan of tem

Belge NO/ Certification Number IXXX

ik Kayst Tarihi / Date of Initial Reg. :5.06.2023
Basim Tarihi / Date of Certificate :5.06.2023
Gegerlilik Tarihi / Date of Expiry :14.06.2024
Kategori/ Category CIV

baganl

Genel Midir / General Manager

KEURUNE

KURUNE GIDA TARIM BiLiSiM
ITHALAT iHRACAT LTD. STi.

DAGYAKA MAH. 2033 CAD. NO: 2 A KAHRAMANKAZAN/ANKARA/TURKIYE

ISO 10002:2018

Kapsam/Scope

BASKA YERDE SINIFLANDIRILMAMIS CESITLi GIDA URUNLERI iMALATI
(CABUK BOZULAN HAZIR GIDALAR, PEYNiR FONDULERI, SEKER
SURUPLARI VB. DAHIL)

MANUFACTURE OF A VARIETY OF FOOD PRODUCTS NOT ELSEWHERE
CLASSIFIED (INCLUDING PERISHABLE CONVENIENCE FOODS, CHEESE
FONDUES, SUGAR SYRUPS, ETC.)

Bu sertifika ile yukarida ads gegen kurulusun Miisteri Memnuniyeti Yonetim Sistemi gerekliliklerini kargiladida tasdik olunur.

This is to certify that Company meets i of G Management System.

Belge NO / Certification Number XXX

1Ik Kayit Tarihi / Date of Initial Reg. 1 5.06.2023
Basim Tarihi / Date of Certificate :5.06.2023
Gegerlilik Tarihi / Date of Expiry 1 4.06.2024

“This certificae i valid until the end of the three-

Genel Mildir / General Manager

KURUNE GIDA TARIM BiLiSiM
ITHALAT iHRACAT LTD. STi.

DAGYAKA MAH. 2033 CAD. NO: 2 A KAHRAMANKAZAN/ANKARA/TURKIYE

ISO 14001:2015

Kapsam/Scope
BASKA YERDE SINIFLANDIRILMAMIS CESITLi GIDA URUNLERI IMALATI
(CABUK BOZULAN HAZIR GIDALAR, PEYNIR FONDULERI, SEKER SURUPLARI
VB. DAHIL)
MANUFACTURE OF A VARIETY OF FOOD PRODUCTS NOT ELSEWHERE
CLASSIFIED (INCLUDING PERISHABLE CONVENIENCE FOODS, CHEESE
FONDUES, SUGAR SYRUPS, ETC.)
1AF Kod: 3

Bu sertifika ile yukarida ads gegen kurulusun Cevre Yonetim Sistemi gerekliliklerini karsiladifa tasdik olunur.

‘This i to certify that the ipany meets the req of

Belge NO / Certification Number XXX
ik Kayit Tarihi / Date of Initial Reg. :5.06.2023
Basim Tarihi / Date of Certificate :15.06.2023

Gegerlilik Tarihi / Date of Expiry :4.06.2024
Ve yidaenaz 1 o

i

e

Genel Mildiir / General Manager

KURUNE GIDA TARIM BILiSIM
ITHALAT iHRACAT LTD. STi.

DAGYAKA MAH. 2033 CAD. NO: 2 A KAHRAMANKAZAN/ANKARA/TURKIYE

ISO 45001:2018

Kapsam/Scope

BASKA YERDE SINIFLANDIRILMAMIS CESITLi GIDA URUNLERI iMALATI
(CABUK BOZULAN HAZIR GIDALAR, PEYNiR FONDULERI, SEKER SURUPLARI
VB. DAHIL)

MANUFACTURE OF A VARIETY OF FOOD PRODUCTS NOT ELSEWHERE
CLASSIFIED (INCLUDING PERISHABLE CONVENIENCE FOODS, CHEESE
FONDUES, SUGAR SYRUPS, ETC.)

Bu sertifika ile yukanda ad gegen kurulusun I Saghg ve Giivenligi Yonetim Sistemi gerekliliklerini karsiladig tasdik olunur.

‘This i to certify that ‘ompany meets Health & Safety

Belge NO/ Certification Number
flk Kayit Tarihi / Date of Initial Reg
Basim Tarihi / Date of Certificate

Gegerlilik tarihi / Date of Expiry :4.06.2024

“This certificae i valid untl the end of the three-

Genel Midiir/ General Manager




Dagdyaka Mah. 2033.Cadde No: 2/A
Kahramankazan / Ankara

+90 549 730 08 04
kurunedriedfruits
info@kurune.com.tr

www.kurune.com.tr
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