
12 Bâtonnets de surimi
12 surimi sticks

saveur crabe / crab flavor
Packaging : 

4 sachets fraicheurs de 3 batônnets 
dans un étui carton imprimé /

4 fresh sachets of 3 sticks in a printed 
cardboard box

Reference : S1209001
Poids / weight : 200 g
PCB / Units per box : 8

DLC / Shelf-life : 60 - 30 jours
Gencod : 3521042004322

30 Bâtonnets de surimi
30 surimi sticks

saveur crabe / crab flavor
Packaging : 

10 sachets fraicheurs de 3 batônnets 
dans un étui carton imprimé /

10 fresh sachets of 3 sticks in a printed 
cardboard box

Reference : S1209005
Poids / weight : 500 g

PCB / Units per box : 12
DLC / Shelf-life : 60 - 30 jours
Gencod : 3521042206511

39 Bâtonnets de surimi
39 surimi sticks

saveur crabe / crab flavor

Packaging: 
13 sachets fraicheurs de 3 batônnets 

dans un étui carton imprimé /
13 fresh sachets of 3 sticks in a printed 

cardboard box
Reference : S1209053
Poids / weight : 650 g
PCB / Units per box: 8

DLC / / Shelf-life : 60 - 30 jours
Gencod : 3521048218662

60 Bâtonnets de surimi
60 surimi sticks

saveur crabe / crab flavor
Packaging: 

20 sachets fraicheurs de 3 
batônnets

dans un sachet quattro / 
20 fresh sachets of 3 sticks in a 

quattro sachet
Reference: S1209009
Poids / weight : 1 kg

PCB / Units per box : 6
DLC / Shelf-life : 60 - 30 jours
Gencod : 3521045210119

28 Bâtonnets de surimi - 
Le savoureux

28 surimi sticks - 
The savoureux

saveur crabe / crab flavor
Packaging: 

Barquette operculée 
+ fourreau en carton / 

Sealed tray + cardboard sheath
Reference : S1209016
Poids / weight : 280 g

PCB / Units per box : 10
DLC / Shelf-life : 60 - 30 jours
Gencod : 3521048217153
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Pour confectionner notre Surimi, nos marins s’aventurent au grand large des côtes de la Bretagne, d’Irlande et d’Écosse à la recherche de ce que la mer a de meilleur à 
vous offrir ! Si notre Surimi est aussi savoureux c’est parce que nous l’élaborons à partir de filets de Merlan Bleu. Pour cela, nous le surgelons à bord pour en conserver 

toute la fraîcheur, puis nous le cuisinons à la vapeur dans notre atelier de Saint-Malo. Notre surimi est un véritable condensé de protéines made in Bretagne.

To make our Surimi, our sailors venture off the coast of Brittany, Ireland and Scotland in search of the best the sea has to offer! If our Surimi is so tasty it is because 
we make it from fillets of Blue whiting. For this, we freeze it on board to keep it fresh, then we steam it in our workshop in Saint-Malo. Our surimi is a real digest of 

proteins made in Brittany.
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LE BREIZH SURIMI
SAVEUR CRABE


